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Lebensmitteltechnologie

Sie sind Verfahrenstechniker, Lebensmittel- STUDIENVORAUSSETZUNGEN
technologe oder Ingenieur auf einem vergleich-
baren Gebiet und méchten sich anwendungsbe-
zogen weiterbilden bzw. Fihrungsaufgaben in der
Lebensmittelindustrie tibernehmen.

Ein qualifizierter Hochschulabschluss in einem der
Bachelorstudiengénge Verfahrenstechnik,
Lebensmitteltechnologie oder vergleichbaren
Studiengangen mit einer Regelstudienzeit von
mindestens sechs Semestern sowie eine darauf
aufbauende qualifizierte berufspraktische Erfahrung
von i. d. R. nicht unter einem Jahr. Die Zulassung
erfolgt durch ein Feststellungsverfahren.

Im finfsemestrigen berufsbegleitenden
Masterstudium Lebensmitteltechnologie steht die
optimale Nutzung des erzeugten Rohstoffes,
dessen Verarbeitung zu Lebensmitteln mit hohen
Qualitats- und Sicherheitsstandards auf Basis
moderner technologischer Entwicklung unter
Einbeziehung des Umweltschutzes im Mittelpunkt. - Technologien der Lebensmittelbearbeitung und
Lebensmittelverarbeitung
- Modellierung, Simulation, Bewertung und Optimierung
lebensmitteltechnologischer Verfahren und Anlagen
STUDIENZIEL - Lebensmittelmikrobiologie und Betriebshygiene
- Qualitatsmanagement, Risikobewertung und Marketing

STUDIENSCHWERPUNKTE

Ziel des Studiums ist, durch Vermittlung und
Aneignung von umfangreichen, vertieften

Kenntnissen und Fertigkeiten sowie Methoden auf STUDIENDAUER

dem Gebiet der Lebensmitteltechnologie, die 5 Semester
Absolventen zu beféhigen, fortgeschrittene
wissenschaftliche Methoden und Erkenntnisse STUDIENBEGINN

fachubergreifend anzuwenden, Probleme zu

.. . Wintersemester
erkennen und Lésungen zu entwickeln.

Die Ausbildung wird parallel in zwei CEBUHREN

Studiengangen angeboten. Mit der Riickmeldung Fur das Studium werden Gebuihren erhoben.
zum 2. Semester entscheiden sich die

Studierenden entweder fiir den Studiengang

Prozesstechnik oder fir den Studiengang

Lebensmitteltechnologie.
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