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Fachbereich Landwirtschaft, Okotrophologie und Landschaftsentwicklung

Campus Bernburg
Master of Science

Okotrophologie

Tiefer in die Thematik, weiter in den
Méglichkeiten: Der Master-Studiengang
Okotrophologie baut auf einem erfolgreichen
Bachelorstudium auf, erweitert und vervollstandigt
bereits erworbene Kompetenzen. Er konzentriert
sich auf die Produktion von Lebensmitteln sowie
die damit einhergehenden Herausforderungen
und ist somit speziell auf jene
Studieninteressenten zugeschnitten, die ihre
berufliche Zukunft vordergriindig in der
Ernéhrungswirtschaft finden wollen. Dabei sind es
die Themenbereiche Lebensmittelsicherheit und
-hygiene, Qualitatssicherung und
Qualitatsmanagement sowie Produktentwicklung,
auf die der Fokus der zukinftigen beruflichen
Tétigkeit gerichtet ist.

STUDIENZIEL

Die Absolventen werden in die Lage versetzt,
verantwortliche Tatigkeiten zu ubernehmen, die
bei der qualitatsgerechten und sicheren
Herstellung und Vermarktung von Lebensmitteln
sowie im Rahmen des umweltgerechten
Hygienemanagements auszufiihren sind. Im
Ergebnis des Studiums verfligen die Absolventen
vor allem Gber Kompetenzen im Bereich der
Organisation, Fiihrung, Gestaltung und
Uberwachung jener Prozesse, die bei der
Produktion und dem Absatz von Lebensmitteln
beherrscht werden miissen.

STUDIENSCHWERPUNKTE

- Lebensmittelqualitat, Qualitatssicherung und

Qualitaétsmanagement;

- Lebensmittelsicherheit und —hygiene;

- Lebensmitteltechnologie;

- Lebensmittelchemie, -analytik und -sensorik;
- Produktentwicklung

STUDIENDAUER

4 Semester (120 Credits)

STUDIENBEGINN

Wintersemester oder Sommersemester

BERUFLICHE EINSATZMOGLICHKEITEN

Mit dem Master-Abschluss kénnen die Absolventen als
Fihrungskréfte im mittleren und héheren Management
von Unternehmen oder auch im 6ffentlichen Dienst
tatig werden. Das betrifft insbesondere:

- die Lebensmittelherstellung und den

Lebensmittelhandel einschlieBlich der vor- und
nachgelagerten Bereiche, besonders das Qualitats-
und Hygienemanagement sowie die
Produktentwicklung;

- Beratungs- und Zertifizierungsleistungen fiir das

Qualitats- und Hygienemanagement;

- die Lebensmittel- und Umweltanalytik;
- lebensmittelspezifische Dienstleistungen auf dem

Sektor der Reinigung und Desinfektion sowie der
Schéadlingsbekéampfung;

- das Management von Grof3kiichen;
- die Aus- und Weiterbildung sowie die Beratung im

Erndhrungs-, Verbraucher- und Umweltbereich;

- die Verwaltung und Organisation von Behdérden und

Branchenverbénden, die flr die Ernahrungswirtschaft
von Bedeutung sind.
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